Exploitation familiale développée dans les années 1920 par ’arriere
((( ) grand-pére de l’actuel gérant a partir de 20 ha groupés autour d’un
moulin au nord du bourg de Caussan, a Blaignan prés de Lesparre
/ Médoc.

La propriété est certifiée HVE 3 depuis 2019 et Agriculture
Biologique depuis 2021

Appellation : Médoc

Sols : Argilo-calcaires

Encépagement : Merlot 59% Cabernet sauvignon 32% Cabernet franc 9%
Age moyen des vignes : 30 ans - Densité de plantation : 5000 pieds/ha -
Rendement moyen : 50hl/ha

Mode de conduite : Enherbement inter-rangs, désherbage exclusivement
mécanique sous le rang. Aucun herbicide chimique n’est utilisé sur
I’exploitation depuis aout 2016.

Mode de lutte maladies et ravageurs : Bio

Récolte : Machine a vendanger

Réception vendange : Tri manuel, égouttage, éraflage, tri mécanique sur
table a rouleaux, foulage et encuvage

Vinification : Traditionnelle médocaine (remontages quotidiens, maftrise
des températures, cuvaison de 2l jours)

Assemblage : Cabernet franc 100%

Elevage : Cuve

Notes de dégustation : Servir [égérement frais avec grillades, crudités ou
tarte aux fruits

Date de mise en bouteille : ler février 2021

N° de lot : L20SPI

Alcool en % vol. : 13
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